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LAMPONCINO BOWLE

Zutaten:

2 Flaschen Weisswein

1 Flasche Porsecco trocken

1,1d]l Lamponcino

500g frische Himbeeren

evtl. andere Beeren (Heidelbeeren, Brombeeren etc.), Zitronenscheiben

Zubereitung

Die Beeren mit dem Lamponcino und einer Flasche Weisswein ansetzen. Hibeerbowle im Kiihlschrank
zugedeckt mind. 2h ziehen lassen. Vor dem Servieren die Hibeerbowle zunachst mit der zweiten Flasche
Wein und dann mit kaltem Prosecco aufgiessen. Kurz aufriihren.

www.limoncino-giulietta.ch




